
TAGESGERICHTE 
Jede Woche ab 17 Uhr 

Alle Gerichte gerne auf Vorbestellung  
oder außer Haus 

 

MONTAGS 
Hacksteak (300 g) mit Zwiebelsauce und 
Bratkartoffeln a, c, 15 

 
12,50 € 

  

MITTWOCHS 
Hausgemachtes Gyros mit Zaziki, Krautsalat und 
Pommes frites g 

 
15,50 € 

 
 

 

DONNERSTAGS 
Ungarischer Fleischspieß (350 g) mit Pfeffersauce 
und Pommes Frites g, 15 

 
15,50 € 

 

 

FREITAGS 
Spareribs mit Sour Cream, Krautsalat, Salsa und 
Pommes frites g,2 

 
15,50 € 

  

SONNTAGS 
Schweinerückensteak mit Röstzwiebeln,       
Kräuterbutter und Bratkartoffeln g, 15                                                                        

 
15,50 € 

 

 

 



VORSPEISEN 
Rinderkraftbrühe mit Markklößchen a, c, g, i 6,00 € 

Französische Zwiebelsuppe mit Toast und Käse überbacken a, 1 6,80 € 

Garnelen mit Knoblauchkräuterbutter und Stangenbrot a, i, g 9,00 € 

Räucherlachs mit warmen Reibekuchen & Sahnemeerrettich c, g                                                                                                                                                                                                                                                                                               klein 10,50 € 

groß 14,50 € 

Beilagensalat g, i, j 4,90 € 

 

HAUPTGÄNGE 
Fitnessteller: Salat mit Hähnchenbrustfilet, Kräuterbutter und  
Weißbrot g, i, j 

15,50 € 

Wiener Schnitzel (Schwein) mit Pommes, Preiselbeeren u. Salat a, c, g, i, j 21,50 € 

Jägerschnitzel mit Pommes frites und Salat a, c, g, i, j 21,50 € 

Pfefferrahmschnitzel mit Rosmarinkartoffeln und Salat a, c, g, i, j 21,50 € 

Paprikaschnitzel mit Bratkartoffeln und Salat a, c, g, i, j 21,50 € 

Schnitzel „Schweizer Art“ mit gekochtem Schinken und Käse 
überbacken, Pommes frites und Salat a, c, g, i, j 

22,50 € 

Bergmannschnitzel mit Zwiebelsauce, Spiegelei,  
Bratkartoffeln und Salat a, c, g, 15, i, j 

22,50 € 

Hähnchenbrustfilet im Knuspermantel, Pfefferrahmsauce, Bandnudeln 
und Salat a, c, g, i, j 

23,50 € 

Holzfällerplatte mit verschiedenen Sorten Fleisch (ca. 300 g), 
Zwiebelsauce, Kräuterbutter, Gemüse und Rosmarinkartoffeln g 

    24,50 € 

Rumpsteak „Maître d´hôtel“ (ca. 250 g) mit hausgemachter 
Kräuterbutter, Rosmarinkartoffeln und Salat g, i, j 

    32,50 € 

Gebratenes Zanderfilet „Charles Spindler Art“ mit Champignon a la 
Creme und Käse überbacken, Gemüse und Bandnudeln 1, a, c, g 

24,50 € 

  

  

 

  



EMPFEHLUNG: GESCHMORTES 
Rinderrouladen mit hausmacher Klößen und Rotkohl 2, 15, j 23,50 € 

Hirschbraten mit Preiselbeeren, hausmacher Klößen und Rotkohl 2 23,50 € 

Knusprige ½ Ente (ausgelöst) mit Preiselbeeren, hausmacher Klößen 

und Rotkohl 2 

23,50 € 

Ochsenbäckchen in eigener Sauce mit Serviettenknödeln & Gemüse 
a, c, g  

25,50 € 

 

VEGETARISCHES 
Hausgemachte Spinatknödel auf Champignon a la Creme 
und Salat a, c, g, i, j 

15,50 € 

Milchschnitzel mit Sauce, Rosmarinkartoffeln und Gemüse a 16,80 € 

Salatteller mit gefüllten Frischkäse-Kartoffeltaschen g, i, j 13,50 € 

            Vegane Gerichte auf extra Karte!  

 

KINDERGERICHTE 
Schweinchen Schlau: Schnitzel mit Pommes frites a, c 6,80 € 

Pumuckl: Hähnchenschnitzel mit Bandnudeln und Sauce a, c 7,50 € 

 

DESSERTS 
Espresso Affogato: Doppelter Espresso mit einer Kugel Vanilleeis g, e 5,50 € 

Gemischtes Eis mit Sahne g 5,50 € 

Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne g, e 7,00 € 

Walnussbecher: Walnusseis mit Karamellsauce, Krokant & Sahne g, e 6,50 € 

Eiscup „Brasil“ Schokoeis mit Eierlikör und Sahne g                                             6,50 € 

Schlemmerbecher: Vanille-, Walnuss-, Haselnusseis, Amarettolikör, 
Schokosauce, Mandelblättchen und Sahne g, e 

      7,00 € 

Schokotörtchen mit Vanilleeis, Obst und Sahne g, e 7,50 € 



V VEGANE GERICHTE  
 

 

Gemüsebratling, Kürbis, Steckrüben mit Rosmarinkartoffeln und Salat 
mit Essig-Öl-Dressing  a, c, i, j 

16,80 € 

Sellerieschnitzel mit Sauce, Rosmarinkartoffeln und Salat mit Essig-
Öl-Dressing  i, j 

16,80 € 

Zucchinipuffer mit Sauce, Basmatireis und Salat mit Essig-Öl-
Dressing i, j 

16,80 € 

Gemüsecurry mit Linsen, Basmatireis und Salat mit Essig-Öl-
Dressing i, j 

16,80 € 

  


